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Bestatterwerbung

Eintauchen in
die Wellen der
Unendlichkeit.

Seebestattung —
die maritime Alternative.
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/H O E N S C H STANDORTE IN LEIPZIG:
Zentrale Waldbaurstr. 2a

Leipziger Str. 58

Gohliser Str. 22

Plovdiver Str. 36

Bestattungsdienst
www.bestattungsdienst-hoensch.de

Telefon 0341.244 144

DIENSTLEISTUNGEN

HAUSHALTSAUFLOSUNG

Ihr Profi fiir Beraumung, Haushalts- & Gebrauchtwaren

e Entriimpelungen von Keller bis Boden, besenrein
¢ Verrechnung verwertbarer Gegenstande ¢ Antik-Ankauf
¢ kostenlose Besichtigung

Anruf geniigt! Henry Bogk | Tel.: 0341-91858931 | www.berdumungen-leipzig.de

. Entrimpeclung, Klcintransporte,

Haushaltsauflosungen u.v.m.
Fa. Slowiok / DI€ ZWel = (0341) 5642016

HEINZ HAUSHALTSAUFLOSUNGEN
LEIPZIG 0176 - 24 348 736

www.heinz-haushaltsaufloesungen.de
B Entriumpelung & Beraumung in Leipzig und Umgebung

Tel. 0177 / 5011744
Transportarbeiten & Entrimpelung

Haushaltsauflésungen fachgerecht & zeitnah
E-Mail: dele-service@online.de

Wir sammeln lhre Biicher & Belletrisik

auch Hoérblcher, CD, LP, Brettspiele,
Konsolen u.v.m. kostenfreie Abholung

Tel. 0177 / 5011744

Tel. O177/S0O1174 4

Garten- und Landschaftsarbeiten
preiswert - fachgerecht - zeitnahe Ausfiihrung

E-Mail: dele-service@online.de

TRANSPORTE / UMZUGE

Mobel - Service -Transport

Fa. Elmar Kraus

Umzug schnell ¢ zuverlassig ¢ preiswert

Mobelmontage, Mobelumbau u. Entsorgung

Tel. 0341/4 01 40 82, 4 250 513/514
Weidenweg 5, 04249 Leipzig, www.umzug-kraus.de

- Tel.: 6 89 80 50 - 01°70/9 03 40 03 -

- Umazuge - Wohnungsberaumung
- Reinigung - Schoénheitsreparaturen

~, Fa. Kobler ¢ Apelsteinweg 5 * 04316 Leipzig ,

HALLO WOCHENENDE!

Na, liebst Du auch das schéne warme Wetter im Frihling so sehr wie
ich? Nach einem gefuhlten Jahrzehnt kommt endlich mal wieder die
Sonne raus, Du kannst Dich drauBen auf die Liege legen und warmen
lassen. Du schlenderst durch den Garten, schaust Dir die Wunder des
Garten Edenan, bewunderst die Farbenvielfalt der Blumenund ... hat-
schiii! Da méchte man einmal die Sonne genieBen und schon be-
kommt man einen Strich durch die Rechnung. Wer gegen Friihblther
allergisch ist wie ich, kennt das Gefuhl sicher. Im Frihling fuhle ich
mich wie eine wandelnde Krankheit, die standig am Niesen und Hus-
tenist. Vorallemin dieser Zeit freue ich mich tatsachlich Uber das ganz-
jahrige Aprilwetter. Regen ist wahrend dieser Zeit nicht nur ein Segen
fur die Erde, sondern auch fir alle mit Heuschnupfen. Aber ehrlich,

durch so etwas sollte sich niemand den Tag vermiesen lassen. Mein
Tipp: Limettensaft. Es hilft nicht nur, sondern gibt einem auch Energie
fur den Tag (oder zumindest die nachsten zwei Stunden). Trotzdem hat
der Frihling einfach etwas Schénes ansich. Die Tage werden langer, es
finden wieder mehr Grillpartys statt und auch mit einem Taschentuch
in der Hand lasst sich die Sonne gut genieBen. Das Beste kommt zum
Schluss, namlich mein Supertipp, denn einen Vorteil hat so eine Aller-
gie auch! Schon wieder ein Treffen mit der ganzen Familie und keine
Lust? Einfach mal zehn Minuten rausgehen und hier hast Du Deine L6-
sung! Was verwandt ist, das nervt sich oder wie das Sprichwort heif3t.
Das findet ... TARA SCHNEIDER, SCHULERPRKATIKANTIN

IN DER SACHSEN MEDIEN-REDAKTION

Hier gibt es echte LAIBZIGER! ™

TITELGESCHICHTE: Ganz neu bei LUKAS BACKER -
hier kommt LOKALER GENUSS vom Erzeuger direkt auf den Friihstiickstisch

LEIPZIG. Schon gewusst? Diese
LAIBZIGER kommen auch wirk-
lich aus Leipzig: Das Getreide fir
das Stadtbrot von LUKAS Béacker
wachst auf Feldern in Wiede-
ritzsch und PlauBig. Angesat
und geerntet auf dem Boden
eines alten Ritterguts von der Fa-
milie Voges — das von Anna Ca-
tharina und Bruder Hans-Chris-
toph in zweiter Generation be-
wirtschaftet wird. Und geba-
cken wird bei LUKAS direkt in
der Backstube in Connewitz.
Ein wunderbares Beispiel da-
fir, wie man nachhaltig direkt
aus dem lokalen Umfeld richtig
Leckeres erschaffen kann. Der
Wunsch nach Zutaten aus unse-
rer Heimat gipfelt im LAIBZIGER
Frahstick bei LUKAS. Es sind
gleichermaBen klangvolle wie
auch bekannte Namen, die sich
da auf dem Frihstlcksteller
tummeln: Der Frischkase kommt
vom Landgut Nemt. Hier setzt
auch die Familie Dobelt auf kur-
ze Wege: Auf den eigenen Fel-
dern wachst das Futter fur die
rund 680 Kihe, deren Milch in
der nur zwei Kilometer entfern-

LUKAS sind echte LAIBZIGER.

Geerntet in Wiederitzsch und PlauBig, gebacken in Connewitz: Auch die ,,normalen”

B

Brotchen von
Fotos: Lukas Backer

ten eigenen Molkerei weiterver-
arbeitet wird. Vom Anbau bis
zum fertigen Produkt liegt hier
alles in einer Hand.

Der Kase kommt von Beate
und Erik Lehmann von Kase Leh-
mann aus Gohlis, ein Familien-
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Lokal und lecker: Das LAIBZI-

GER Friihstiick gibt's jetzt in
den LUKAS-Frithstiicksfilialen.

betrieb mit 128 Jahren Tradition.
Die Wurst stammt von Matthias
Schneiders  Hereford-Rindern
von Elbweiderind, die zwischen
Graditz und Pilswerda das gan-
ze Jahr im Freien an der Elbe ste-
hen. Und wenn es um die stiBen
Leckereien geht, kommt die Ma-
nufaktur Kern & Stein aus Gohlis
von Ralf Bitzer ins Spiel, die auf
deutlich weniger Zucker setzt.
Denn wer wirklich reife Frichte
verwendet, braucht keinen Zu-
cker und keine synthetischen
Aromen als Geschmacksverstar-
ker

Es ist diese Idee, die hinter
dem Begriff LAIBZIGER von LU-
KAS Backer steckt: , Warum von
ganz weit weg bestellen, wenn
wir die besten Produkte doch di-
rektvorunserer Tur haben?” Da-
zu erklart Geschaftsfuhrer Lukas
Grieser: ,Regionalitat kann je-
der behaupten. Doch der LAIBZI-

GER kommt tatsachlich ganz
konkret und nachvollziehbar aus
Leipzig und dem Leipziger Um-
land! Nahe ist bei uns kein Ver-
sprechen, sondern unser Re-
zept! Wir wollen, dass Leipziger
Handwerk unterstitzt wird,

Leipziger Produkte die Sichtbar-
keit bekommen, die sie verdie-
nen und Familienbetriebe mit
echter Tradition weiterleben.”
Hier unterstltzen sich lokale
Unternehmen gegenseitig — mit
dem Ziel, jeden Tag frische und

Eine Konzert-Erinnerung
an Clara Schumann

LEIPZIG. Mit einem Release-
konzert wird an 130. Todestag
von Clara Schumann erinnert:
Am Mittwoch, 20. Mai, stellt die
Pianistin Heike-Angela Moserim
Leipziger Schumann-Haus ihre
gerade erschienene CD ,The
landscape of Clara Schumann”
vor. Dabei spielt sie Auszlige des
Albums auf dem Wieck-Fllgel
von 1860. Im Gesprach mit Gre-

gor Nowak erldutert sie die be-
sondere Reise, das Programm
auf einem originalen Schied-
mayer & Séhne Hammerfligel
von 1859 aufgenommen zu ha-
ben und gibt Einblicke in die mu-
sikalische Landschaft von Bal-
dassare Galuppi bis Pauline Viar-
dot-Garcia.

O Infos: www.schumannhaus.de
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leckere Produkte auf den Tisch
zu bringen. Und der Preis? Der
bleibt gleich! Lukas Grieser sagt:
. Wir haben zwar leicht hohere
Rohstoffkosten durch die loka-
len Rohstoffe, aber wir wollen,
dass LAIBZIGER kein exklusives
Produkt wird, sondern Leipziger
Produkte fur jeden zugénglich
bleiben.”

Und eben dieses LAIBZIGER
Frahstick kann man sich in die-
sen Tagen schon schmecken las-
sen — und zwar bei LUKAS Ba-
cker in der PetersstraBe, am Au-
gustusplatz, in den Hoéfen am
Bruhl, am Bayerischen Bahnhof
und nunmehr auch in der neuen
Wiederitzscher Filiale. Echter
Genuss eben auf die LAIBZIGER
Art ...

O Infos: www.lukas-baecker.de/
ueber-uns/laibziger
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LVZ Verlagsgebaude,
Peterssteinweg 19,
04107 Leipzig

Weitere Geschdftsstellen:

Borna/Geithain
Brauhausstrafle 3,

04552 Borna

Dobeln
Obermarkt 8,
04520 Débeln

Altenburg
Tourismusinformation,

Markt 10, 04600 Altenburg

Kostenlose Servicehotline:
0800/2 18 10 40
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